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PURE AND PRESENT

Hotelopening in Miihlbach am Hochkonig
Quiet Luxury im Design-Boutiquehotel stieg'nhaus

Am 12, Juni 2025 eroffnet im Salzburger Land das neue Design-Boutiquehotel stieg'nhaus, das mediterran-
alpine Asthetik, Casual Fine Dining und Exklusivitit vereint. Es markiert den Beginn einer neuen Ara in der
Hotellerie - Quiet Luxury: Mit nur sechs Suiten entsteht das Gefiihl, ganz fiir sich zu sein - in absoluter
Privatsphére, basierend auf einem Konzept, das ausschlieBlich auf den Gast fokussiert. Dahinter steht das
Griinderpaar Maria und Tom Heidenreich, die als Quereinsteiger einen frischen Blick auf die Branche
werfen, mit dem Anspruch, Hotellerie neu zu denken: ,,Gastgeben bedeutet fiir uns, Riume zu schaffen, die
mit Sorgfalt kuratiert sind und zugleich Offenheit zulassen. Luxus meint weniger das Mehr, sondern das

Optimum: Riickzug, Entschleunigung und personliche Qualitat*, erklart Maria Heidenreich die Vision.

Ein Ort. Zwei Visionare.

Maria und Tom Heidenreich sind Quereinsteiger aus Bayern, die sich in den Ort Muhlbach am Hochkdnig verliebt
und hier ihren Lebensmittelpunkt gefunden haben. Urspriinglich aus der IT-Branche kommend, bringen sie einen
unkonventionellen Blick auf die Hotellerie mit - gepragt von Reisen, einem feinen Gespiir flir Design und dem
Wunsch, persénliche Qualitat zu schaffen. ,Aus ersten Ideen entstand iiber Jahre ein klares Konzept, getragen
von Leidenschaft, Ausdauer und der Uberzeugung, einen Ort zu schaffen, der Authentizitit, Asthetik und Intimitat

vereint®, beschreibt Tom Heidenreich die Idee dahinter.

Architektur & Atmosphare

Das Designhotel stieg'nhaus liegt im Zentrum von Miihlbach. Sein architektonisches Herzstlick ist das
Stiegenhaus, das in seiner urspriinglichen Form bewusst erhalten wurde und die gestalterische Basis fiir das
Gesamtkonzept bildet. Mit seinen geschwungenen Linien, dem Handlauf aus antikem Messing und der
charakteristischen Raumfiihrung pragt es heute die Atmosphdre des gesamten Hotels. ,Dieses Detail war
namensgebend und zieht sich durch unser gesamtes Gestaltungskonzept®, erklart Tom. ,,Unsere Innenarchitektur
orientiert sich am Wabi-Sabi-Prinzip - einer japanischen Form der Asthetik, die Schénheit in der Schlichtheit
sieht, Charakter dem Perfekten vorzieht und echte Materialien in den Mittelpunkt riickt. Das stieg'nhaus vereint
Naturstein, Leinen, Holz und fein patinierte Armaturen zu einem atmosphdrischen Ensemble - Materialien, die
bewusst gewahlt wurden, um Ruhe und zeitlose Eleganz splirbar zu machen®, erganzt Maria. Entwickelt wurde
das Design gemeinsam mit der jungen Architektin Carolyn Herzog, die mit ihrem Studio ,,H kollektive.“ fiir ihre

klare, reduzierte Formensprache bekannt ist.
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Quiet-Luxury: Sechs Suiten & Perspektiven

»Im stieg'nhaus gibt es keine Zimmernummern, sondern Zimmerkategorien. Jede der sechs Suiten wurde
individuell gestaltet, in Grofle, Atmosphare und Ausrichtung. Die vier Kategorien tragen die Namen pergola,
circular, aura und cubo. Pergola ist die grof3ziigigste Suite mit eigener Sauna und Whirlpool. Die Ausstattung ist in
allen Suiten gleich - gepragt von Holz, groben Wandstrukturen, Naturstein und ausgewahlten Textilien.
MaRgefertigte Mobel, eine abgestimmte Lichtflihrung und eigene Duftwelten pragen das Gesamtbild“, erklart
Tom. ,Sowohl die professionellen Behandlungen durch unsere Therapeut:innen als auch die Selfcare-Rituale
werden mit Produkten von Omorovicza durchgefiihrt. Die Rituale wurden speziell fiir das stieg’nhaus entwickelt,
lassen sich individuell anpassen und richten sich an Gast:innen, die bewusst Zeit fiir sich nehmen méchten. In
den Suiten stehen ergdnzend hochwertige Pflegeprodukte von woods_copenhagen zur Verfligung. Jede Suite
verfligt Uber eine inkludierte Minibar sowie einen zusatzlichen Beautykiihlschrank im Badezimmer fiir
personliche Kosmetik. Ein Turn-down-Service gehort ebenso zum Haus wie kleine Uberraschungen, mit denen

wir unseren Gasten immer wieder eine Freude machen®, beschreibt Maria die Idee.

Casual Fine Dining - inspiriert von fiinf Elementen

Das hauseigene Restaurant im stieg'nhaus folgt einem Konzept, das in Zusammenarbeit mit dem kulinarischen
Berater Markus Lorbeck entwickelt wurde und sich an den fiinf Elementen Weide, Wasser, Erde, Feuer und Nektar
orientiert: ,Verantwortlich fiir die kulinarische Handschrift ist Kiichenchef Benjamin Jochum, der das Konzept
aufgreift und mit eigener Note weiterfiihrt. Er war zuletzt im Schloss Mittersill fiir seine prazise Aromenfiihrung
und seinen feinsinnigen Zugang zur Komposition bekannt. Gemeinsam mit unserem Sommelier Alexander
Adlgasser, bekannt als "The Grape", der internationale Erfahrung aus der Aubergine Miinchen, von Jean-Georges
in New York und dem Palais Coburg mitbringt, sowie mit Restaurantleiter Martin Bauernfeind, der zuvor bei
Obauer und im SENNS.Restaurant tatig war, entsteht ein Casual Fine Dining-Erlebnis, das reduziert, fokussiert
und zugleich Uberraschend ist“, erklart Tom Heidenreich. ,Fiir die personliche Atmosphare sorgt Florian
Straschik. Viele kennen ihn noch aus dem 1477 Reichhalter in Suidtirol. Fiir besondere Abende bildet der Original-
Feuerring des Schweizer Kinstlers Andreas Reichlin das Zentrum unseres Open-Air-Dining auf der Terrasse.
Externe Gast:innen sind auf Anfrage willkommen. Der Fokus liegt aber immer auf dem Gesamterlebnis der

Hotelgast:innen®, erganzt Maria.

Exklusiver Ort fiir bewusste Entschleunigung

Neben Architektur und Kulinarik lebt das stieg’nhaus von den Momenten dazwischen: von Yogastunden, einer
privaten Krauterwanderung mit anschlieendem Picknick bis hin zu individuellen Massagen und ausgewahlten
Beautyritualen. Ausgewahlte Erlebnisse wie ein Abend am Feuerring, eine gefiihrte Hiittentour oder ein Rundflug
mit dem Helikopter laden dazu ein, die Region in ihrer Vielfalt zu erleben. Auch sportliche Aktivitaten gehdren
dazu: Im Winter laden Skipisten und Langlaufloipen in der Region ein, im Sommer fiihren Wanderwege und E-
Bike-Routen tber Almen und Bergpanoramen. ,,Fiir kleine Gruppen kann das Haus exklusiv gebucht werden - sei
es fiir Retreats, kreative Prozesse oder bewusst gestaltete private Feiern. Der Anspruch bleibt immer derselbe:

Riickzug, Ruhe und Erlebnisse, die in Erinnerung bleiben®, so Tom.

Uber stieg'nhaus

Das stieg’nhaus ist ein inhabergefiihrtes Design-Boutiquehotel in Miihlbach am Hochkénig, das ab 30. Mai 2025 sechs
individuell gestaltete Suiten und ein Fine-Dining-Restaurant unter einem Dach vereint. Gegriindet vom Quereinsteiger-Paar
Maria und Tom Heidenreich, steht das Haus fiir eine neue Form von Gastlichkeit im Zeichen des Quiet Luxury - reduziert,
kuratiert und ganz auf den Gast konzentriert. Die Kiiche orientiert sich an den fiinf Elementen Weide, Wasser, Erde, Feuer
sowie Nektar und achtet dabei auf eine natiirliche, reduzierte Feinheit der Speisen. Kiichenchef Benjamin Jochum, zuvor im
Schloss Mittersill, pragt das Kulinarische Konzept mit klarer, tief verwurzelter Handschrift. Das stieg’nhaus richtet sich an

Menschen mit Sinn fiir Asthetik, Qualitat und Zuriickgezogenheit.

@  stiegnhaus.at © @stiegnhaus f Stieg'nhaus ® stieg'nhaus

Translate ¥

RSS N


https://us20.campaign-archive.com/?e=%5BUNIQID%5D&u=cc85004b73242554f2db000fe&id=a028de67b6
https://www.stiegnhaus.at/
https://www.stiegnhaus.at/
https://www.instagram.com/stiegnhaus/?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw%3D%3D
https://www.instagram.com/stiegnhaus/?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw%3D%3D
https://www.facebook.com/people/Stiegnhaus/61567677869923/
https://www.facebook.com/people/Stiegnhaus/61567677869923/
https://de.pinterest.com/stiegnhaus/
https://de.pinterest.com/stiegnhaus/
http://eepurl.com/gg4IHP
https://us20.campaign-archive.com/home/?u=cc85004b73242554f2db000fe&id=03037f319b
https://us20.campaign-archive.com/feed?u=cc85004b73242554f2db000fe&id=03037f319b
javascript:;

