MENU

Tatar vom Thunfisch
Barlauch Mayo . Zucchini . Basilikum

“Ajo Blanco”
Mandeln . Xeres . Hirsch

Hausgemachte Frischkase Krauter Ravioli
Salbei . Haselnuss . Schotten Kase

Prime Beef Filet
Lauch . Karotten . Kartoffeln . Jus

Schokoladen Brownie

Schokoladen Sauce . Himbeere . Pekannuss
Mena

3 Gange

4 Gange

5 Gange

Gerne servieren wir auch ein vegetarisches
oder veganes Menu auf Vorbestellung.
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A LA CARTE

Gedeck pro Person
Aufstrich . Sauerrahmbutter . Brot
regionale Speckauswahl

Weil3er Spargel
Wildkrauter . Saibling . Kaviar

Sommerlicher Salat
Buffel Mozzarella . Zucchini . Tomate . Edamame

Chioggia Riibe
Buttermilch . Schnittlauch . Kresse

Rinderkraft Briihe

Gemdise Julienne . Schnittlauch
optional mit

Kaspressknodel oder Leberknodel

Hausgemachte Frischkdse Krauter Ravioli
Salbei . Haselnuss . Schotten Kase

Filet vom Adlerfisch
Knoblauchcreme . griiner Spargel . Tomate

Prime Beef Filet
Lauch . Karotten . Kartoffeln . Jus

Wiener Schnitzel vom Kalb
Kartoffel-Gurken Salat . Zitrone . Preiselbeeren

Hausgemachte Topfenknddel
Zwetschgenroster . Vanilleeis

Creme Brllee
Schwarzbeerensorbet

Kaiserschmarrn
Rhabarber . Apfel . Vanilleeis

Milcheis pro Kugel
Vanille . Pistazie

Sorbets pro Kugel
Yuzo . Mango . Himbeere . Schwarzbeere
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